BASES LEGALES
CONCURSO
“DiA DEL AMORE 2026 — PREMIO A LA INNOVACION PASTELERA”

PRIMERO: ORGANIZADORES

El concurso denominado “Dia del Amore 2026 — Premio a la Innovacion
Pastelera” (en adelante, el “Concurso”) es organizado conjuntamente por la
Asociacion de Pasteleros de Chile, en adelante “AP”, y Master Martini Chile,
en adelante “MM”, quienes para estos efectos actuaran como Comité
Organizador.

SEGUNDO: OBJETIVO DEL CONCURSO

El Concurso tiene por objeto reconocer y premiar el producto de pasteleria
mas innovador, creado especialmente para la celebracion del Dia del Amor, el
14 de febrero, considerando criterios de concepto, creatividad, estética y
sabor, promoviendo la innovacién y la visibilidad del talento pastelero nacional.

TERCERO: PARTICIPANTES

Podran participar exclusivamente pastelerias con RUT empresa vigente, que
desarrollen actividades comerciales en la Region Metropolitana de Chile, las
cuales podran postular un (1) solo producto por establecimiento.

No podran participar:

a) Personas naturales sin respaldo comercial.

b) Productos que no hayan sido desarrollados especificamente para la celebracién
del Dia del Amor.

CUARTO: REQUISITOS DE POSTULACION

Para postular validamente al Concurso, cada participante debera completar el
formulario de inscripcién dispuesto por MM, adjuntando la siguiente informacion:

a) Nombre del producto.
b) Concepto del producto, entendido como una descripcion breve de la idea y su
propuesta innovadora.



c) Descripcion detallada del producto.
d) Insumos utilizados, correspondientes al listado de ingredientes o insumos
principales.

Material Audiovisual Obligatorio

Cada postulacion debera incluir un video del producto, que cumpla con las
siguientes caracteristicas:

e Formato: MP4.
o Duracion sugerida: 25 segundos, sin superar los 40 segundos.

e En caso de existir dificultades para el envio por correo electronico, el video
podra ser compartido via WhatsApp al nimero +56 9 4457 0829,
indicando claramente el nombre de la empresa participante.

El video debera mostrar, al menos:
o Vista general del producto.
e Corte del producto, exhibiendo su interior.
Datos de Contacto
Cada postulacion debera incluir los siguientes datos:
e Nombre de la empresa.
e RUT de la empresa.
e Nombre comercial de la empresa.
o Teléfono de la empresa.

« Nombre, correo electronico y teléfono directo del contacto responsable.

QUINTO: ETAPA DE POSTULACION

MM habilitara una plataforma web oficial del Concurso, en la cual se publicaran
las presentes Bases Legales, las etapas del Concurso y sus principales hitos.

e Apertura de la convocatoria: 8 de enero de 2026.

e Periodo de recepcién de postulaciones: desde el 9 hasta el 29 de enero de
2026, ambas fechas inclusive.

Las postulaciones recibidas fuera del plazo establecido no seran consideradas,
sin derecho a reclamo alguno.



SEXTO: PRESELECCION

Con fecha 2 de febrero de 2026, la AP recibira de MM el total de las
postulaciones que cumplan con los requisitos formales y procedera a seleccionar
cinco (5) pastelerias finalistas.

El dia 3 de febrero de 2026, las pastelerias seleccionadas seran notificadas
oportunamente via telefénica y correo electrénico, informandoles la fecha, horario
y condiciones de la evaluacion sensorial.

SEPTIMO: EVALUACION SENSORIAL

La evaluacion sensorial se realizara el dia jueves 5 de febrero de 2026 y estara a
cargo de un jurado compuesto por:

e Dos (2) representantes de Master Martini Chile.
« Representantes de la Asociacion de Pasteleros de Chile.
e Un (1) jurado especial invitado por el Comité Organizador.

La evaluacion se efectuara mediante cata ciega, sin identificacion de la pasteleria
autora del producto. Durante esta instancia se realizara registro fotografico de
los productos evaluados.

En dicha ocasion, las cinco (5) pastelerias finalistas recibiran el Sello “Pasteleria
Dia del Amore 2026, otorgado por MM y AP, el cual podra ser exhibido en sus
respectivos locales comerciales.

OCTAVO: SELECCION DE LA PASTELERIA GANADORA

El dia viernes 6 de febrero de 2026, en horario AM, se realizara una citacion a
prensa en el local de la pasteleria ganadora, oportunidad en la cual se comunicara
oficial y publicamente el resultado del Concurso.

La decision del jurado sera definitiva, inapelable y sin posibilidad de revision.

NOVENO: PREMIACION



La ceremonia de premiacién se realizara el viernes 6 de febrero de 2026, en
horario y condiciones que seran informados oportunamente a los ganadores y a
los medios de comunicacion, y tendra lugar en el local de la pasteleria ganadora.

DECIMO: PREMIOS
La pasteleria ganadora recibira los siguientes premios:

a) Un trofeo conmemorativo.

b) Productos Master Martini, con un valor comercial total de $300.000 (trescientos
mil pesos).

c) Dos (2) cenas dobles para la celebracion del Dia del Amor:

e Una (1) destinada a los duefios de la pasteleria.
e Una (1) destinada al pastelero creador del producto.

Las cenas seran entregadas en dinero efectivo, por un monto de $150.000 (ciento
cincuenta mil pesos) por pareja, totalizando $300.000.

UNDECIMO: USO DE IMAGEN Y DIFUSION

Los participantes autorizan expresa e irrevocablemente a MM y AP a utilizar el
nombre de la pasteleria, imagenes del producto y registros fotograficos y
audiovisuales generados con ocasion del Concurso, exclusivamente para fines de
difusién, comunicacion y promocioén institucional, sin derecho a
compensacion economica adicional.

DUODECIMO: ACEPTACION DE LAS BASES

La sola participacion en el Concurso implica el conocimiento y aceptacion integra
de las presentes Bases Legales. Toda situacion no prevista en ellas sera resuelta
de comun acuerdo por MM y AP.



